CASTIONE DI BRENTONICO
LAltopiano di Brentonico,coni suoisecolaricastagneti,offre un ambienteunico do-

e poter assaporarein unacornicesuggestivaa suaprimizia: i Marroni di Castione, FE S’l\A
castagne di qualita, dal sapore inconfondibile, riconosciute dal marchio
dell’Associazione Tutela Marroni di Castione, chevengono festeggiatenellatradi- DELLA

zionale“FestadellaCastagna’nel paesedi Castione.
| ristorantidell’Altopiano propongono, in tre week-end di ottobre, ricette dellatradi- C ASTAG N A
zionelocalee piatti originalidoveil protagonistaassolutoe il gustosofrutto.

LaFestanon saratuttavia soloun incontro con lacastagnamaanchecon altri prodot-

ti tipici dell’Altopiano chebensiconiuganocon lericette culinariedellazona. 24 2 5 otto b re 2 O O 9
Parliamoinfatti di formaggitipici, dove I'abile mano dei casarinostraniconferiscesa-
pori unici e caratteristicidi montagna; del vino Miller Thurgau“Pendicidel Baldo”,
prodotto dallacantinadi Mori con le pregiate uve dei vigneti di Crosanoe Cazzano;
dellafarinaper polentamacinataancoracon le vecchieruote di pietra; di piante e fio-

ri ornamentali e delle squisite trote che guizzano nelle limpide acque del Monte
Baldo. Questi prodotti, nel mesedi ottobre, trovano degna vetrina in un'iniziativa
denominata“...a tavolain autunno natural...mentemangiando”. Il programmapre-
vede tre week-end di ottobre dedicati a conoscere, apprezzare e gustare i prodotti
locali nei ristoranti aderenti, visite guidate al giardino botanico, e nei giorni 24 e 25
ottobre laFesta della castagna.
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WEEK-END ENOGASTRONOMICI CON LA CASTAGNA
NEI RISTORANTI ADERENTI

9-10-11 16-17-18 23.24-25 ottobre 2009




| i Zcinhyagle | PRy
SUIUINOA T T L D: tipico trentino, dolci a base di castagne, birra

A di castagne, liquore Marroncino di Castione®
Ore 11.00 « Concorso —
“Castagne e Vino: /,_D / I— vino tipico locale e le gettonatissime

cddaroste!
I'abbinamento eccellente”.
« Presentazione librodiricette Caffeequosnhdalelncollaborazone ﬂ
(132dolcabasalicastagne). | conlaCooperativaMandacar .
- - Modra dei vini presentati d concorso
. Ore 14.00 Visitaguidatalcastagneto. ~_ “CadtagneeVino: lebbinamento eccellente”.
R : - Modradipoger sul castagno realizzati per il
Ore 16.00+ Presentazione del castagno percorso didattico e campo marze di Cavedine.
in rame soffiato di Mastro7. L MograMissonaria.
e Gemellaggio con I'Association = ; gno in rame soffiato
FonciereAgicoIe(IsoIa- Francia). ' del B

Domenica 25 ottobre 09
Ore 9.00 SantaVIessa:onIaparte0|pa2|one
~ delcoroSoldanella
00 Aperturacucina

15.30 ConcertodeIIaBandgm._L‘J ' Intrattenimento musicale a cura di:
2k San_orenzog,p_ SIN0uT 4 o Enzo ei suoi amici. Conlapartecipazione
2 : 2 del gruppo di cornamuse -

Bazzano Castle Prpe Band

Possibilita di ampl parcheggl

BUS NAVEigsam GRANO VALLARGINA B sisg TUGIRA

Sabato 24 e domenica 25 Domenica 25 ottobre 2009 Y
BRENTONICO - CASTIONE VERONA - CASTIONE

Partenza da Brentonico StazioneoRa Nuova - ore 10.30
via Fabid#f (piazzale Municipio) Rientro da Castione - ore 17.00 :
ogni 15 minuti a partire dalle ore 11.00 Info e prenotazioni: 0464 430363 - info@Vvisitrovereto.i

9-10-11 16-17-18 23124-25 ottobre 2009

PACCHETTO WEEK-END 3 GIORNI/2 NOTTI
| colori e profumi dell'autunno in un‘atmosfera di festa e allegria

Soggiorno di 2 notti con visita ai castagneti, ad una cantina, ad un castello e cena a tem

| HoTEL /-4 2a€100,00 | B&BEAGRITUR-da € 95,00

INFO E PREN@ZIONI - brentonico@Vvisitrovereto.il- 1464 395149

MENU ENOGASTRONOMICI NEI RISTORANTI ADERENTI
| menu completi sono visionabili sul sito.weithevereto.it wwmwvarronicastione.it

®) Ristorante Lo Sfizio - Brentonico (700 m)
Tel. 0464 394050 - prezzo € 25,00 solo pranzo

Ristorante Pizzeria Miramonti - Crosano di Brentonico (600 m)
Tel. 0464 395112 - prezzo € 13,00 primo piatto con dessert

Ristorante Maso Pall - Brentonico (800 m)
Tel. 0464 395014 - prezzo € 35,00

Agritur Malga Mortigola - Loc. Mortigoda di Brentonico (1100 m)
Tel. 0464 391555 - prezzo € 30,00

) Hotel San Giacomo - San Giacomo di Brentonico (1196 m)
Tel. 0464 391560 - solo il week-end 9-11 ottobre - prezzo € 35,00

Q) Azienda Agricola Seandre - Polsa di Brentonico (1000 m)
Tel. 392 9730363 - prezzo € 10,00-primo-piatto; € 13,00 secondo piatto

Ristorante Pizzeria Camping Polsa - Polsa di Brentonico (1300 m)
Tel. 392 9730363 - prezzo € 10,00 primo piatto; € 13,00 secondo piatto

® leug|o Monte Baldo - Loc. Madonna della Neve (1100 m)
Tel. 0464 391553 - prezzo € 18,00

©) Ristorante Pizzeria Sole del Baldo Passo San \alentlno (1300 m)
Tel. 0464 391808 - prezzo € 25,00

@) Locanda D&D Maso Sasso - Sasso dl Nogaredo
Tel. 0464 410777 - prezzo € 30,00

AZIENDA PER IL TURISMO Rovereto e Vallagarlna UffICIO turistico di Brentonico
38060 Brentonico (TN) - via Mantova, 4 - El. e fax 0464 395149 www.visitrovereto.it



